SALADE

DiCREVETTES RTi0ns - 4 | PREPARATION : 15 MINU

T BBEOMMES cuISSON : AUCUNE | ATTENTE : 15 MIN

32grosses crevettes cuites,
décortiquées

2branches de céleri, émincées |
2pommes rouges, en dés I
1chayotte, pelée et coupée en
petits cubes

2oignons verts, ciselés

30 ml (2 c. a sdepspres égouftées

Vinaigrette

10 ml (2 c. adthé@outarde de D|jon

30 ml (2 c. a sdepgkEme sure
15 ml (1 c. a stmipg)yonnaise
15 ml (1 c. a sBapedh frais, hagh

Au godt, sel de céleri et poivrg noir moulu

2 litre (6 tass#ss)aitue, au chojx

ERA
CODE SAQ : 11015638

e Dans un grand bol, mélanger les 6 premiers ingré(
*Dans un autre bol, mélanger la moutarde, la creme
'aneth, le sel de céleri et le poivre. Incorporer la vin
a préparation de crevettes. Bien enrober les éléme

é




